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AU 1™ OCTOBRE 2017

Cette année, Monoprix présente une sélection
de plus de 300 vins. Privilégiant la découverte
et la recherche des meilleurs rapports prix-
plaisir, Monoprix a construit son offre tel un
véritable caviste.

A travers ses sélections, Monoprix met en
avant le savoir-faire des vignerons pour
faire naitre des vins plaisir a tous les prix.
Les vins proposés sont tous « préts-a-boire »,
d'une belle qualité, qu’ils soient issus
d'une appellation réputée ou méconnue. Ils
s'adressent tant aux connaisseurs qu’'aux
non initiés.

Toujours a l'affiit de nouvelles pépites, cette
année Monoprix met en avant ces vignerons
qui ont fait le choix de s’affranchir des
réegles d'appellation pour révéler une facette
de leur talent avec des «vins rebelles». Ces
bouteilles a forte personnalité expriment
la vitalité du vignoble francais. L'esprit de
découverte est plus que jamais a l"honneur.
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Tel un véritable caviste, Monoprix construit son offre
Foire aux vins tout au long de l'année avec de nouvelles
découvertes, au fil de rencontres et de dégustations
réalisées sur l'ensemble du terroire viticole francais.
L'équipe vin cultive ainsi des relations privilégiées
avec des producteurs fideles. Au-dela des labels et des
appellations, la personnalité du vin et son rapport plaisir-
prix priment.

MONOPRIX GOURMET
UN REPERE QUALITE

Cette distinction est attribuée par un jury indépendant
organisé depuis 2008 par les experts en vins Bettane
& Desseauve. Les jurés sont des amateurs éclairés,
sélectionnés pour leur amour du vin et leur aptitude a la
dégustation. Chaque mois, huit d'entre eux se réunissent
pour déguster a l'aveugle une douzaine de vins présents
en exclusivité chez Monoprix. Pour &tre adoubé, chaque
vin doit convaincre le jury a l'unanimité sur le critére de
rapport prix-plaisir.
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LE BIO : UNE
DEMARCHE ENGAGEE

Monoprix partage avec sa clientéle une forte sensibilité
a l'environnement. Les vins labellisés bio ou issus de
démarches de développement durable sont largement
présents en rayons depuis de nombreuses années.
Comme pour les autres vins, plaisir et prix restent
les criteres majeurs de sélection. En 2017, Monoprix a
lancé sa premiére gamme de vin biologique éco-concue :
du bouchon a la bouteille chaque détail a été étudié pour
réduire U'impact sur U'environnement. Dans la sélection
de la Foire aux vins 2017, une bouteille sur cing est certifiée
en vin biologique.

DE NOUVEAUX
HORIZONS

Monoprix explore chaque année de nouveaux territoires,
sélectionne, et fait découvrir, des vins venus d’aillleurs. De
belles découvertes dénichées en Europe mais également
en Australie, en Argentine ou au Chili.

DES AFFAIRES
EXCEPTIONNELLES

Tout au long de la Foire aux vins, Monoprix multiplie
les bonnes affaires, pour les porteurs de la carte fidélité :

- Chaque jour 5 a 6 vins seront proposés dans le cadre
de l'opération « 2+1 ». Pour 2 houteilles achetées,
une troisiéme sera offerte.

- Et pour la premiére fois, une vingtaine de références (une
par jour) feront l'objet d’une nouvelle opération baptisée
«3 + 3 »:sur 6 bouteilles achetées, la valeur de 3 sera
créditée sur la carte de fidélité.
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DES
VINS
REBE

Audacieuse, l'enseigne met l'accent chaque année sur
une thématique originale. A travers cette approche
exclusive, Monoprix démocratise des vins originaux
et stimule la curiosité de ses clients.

Pour cette nouvelle édition, l"'enseigne explore une
catégorie de vins « hors cadre », issue de cépages
ou de vinifications atypiques. Les houteilles sont
signées par des vignerons reconnus. Trés qualitatifs,
issus d'un savoir-faire éprouvé, ces vins révelent la
créativité de ces hommes passionnés.

PIERRE FRICK

Vigneron alsacien, Pierre Frick est un pionnier de
la viticulture biodynamique et des vins sans soufre.
A la vigne ou au chai, il recherche I'¢épanouissement
des raisins... quitte a sortir des senters battus de
l'appellation pour les vinifier. Lorsque le soleil
a généreusement doté les grains en sucre, il préfere une
macération courte au classique pressurage direct afin
d’obtenir un vin sec. « Elle assure une fermentation plus
active qu'un pressurage direct grice d la peau et aux rafles ».
Le vin accede alors a des possibilités d’accords mets et

vins plus larges.

LA WINERIE PARISIENNE

Tous deux passionnés de vins, Adrien Pélissié et
Julien Bengué se sont rencontrés sur les bancs de la
fac. En 2015, ils se sont retrouvés pour relever un défi
inédit : élaborer des grands vins... parisiens ! Ils
vinifientd Montreuil différents cépages vendangés
chez des vignerons partenaires. « Chaque cépage
est issu de la région ou il a sa meilleure expression.
Dans nos assemblages, nous créons des synergies

entre des cépages qui n'avaient pas vocation d se

rencontrer », explique Adrien Pélissié.

ANTOINE DURRBACH

Antoine Diirrbach a grandi dans le célebre
domaine de Trévallon aux Baux-de-Provence.
Ce n'est pas un hasard il croit au potentiel
du cabernet-sauvignon en terroir provengal.
Clest grice A ce cépage que le rouge de
Trévallon lancé par son pére est devenu un
grand vin renommé dans le monde entier.
«Le cabernetsauvignon était présent sur le
pourtour méditerranéen avant le  phylloxéra.
Dans nos régions, il mirit bien tout en apportant
une belle acidité, gage d'équilibre et de tenue dans
le temps. Il structure les vins ».
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Meéthode Traditionnelle Ia Cravantine Fabrice Gasnier - 10,50 €
Des cabernets-francs ont fait naitre ce vin a bulles. Il est hors
appellation mais bien de son terroir. Issu de vignes cultivées
en biodynamie, il a reposé 12 mois dans une cave en tuffeau
typique de Loire et idéale pour la maturation des vins. Ses fines
bulles déposent des notes gourmandes de fruits rouges et laissent
une sensation tonique dans leur sillage. Un plaisir a savourer de
Papéritif au dessert.

Bons accords : filets de rougets, sushis, tapas, rillettes

de canard, sablés aux fraises.

AOP Alsace Gewurztraminer Macération Sec

Pierre Frick 2015 - 14,95 €

Sl est officiellement en appellation Alsace, ce vin se distingue par
el

son processus de vinification original. Comme pour un vin rouge,

les raisins ont macéré au lieu d’étre pressés directement. Les notes

de rose, de litchi, d’épices caractéristiques du cépage sont 1a mais

e e

en toile de fond, enrichies de notes de mandarine. La sensation

d’un vin sec, structuré, complexe, pur, énergique et long en bouche

prend le dessus. Cest un gewurztraminer hors norme. Les vignes

sont cultivées en biodynamie et aucun soufre n’est ajouté au vin.

Bons accords : veau au gingembre, curry de légumes
el b

soumaintrain.

ROUGE

Vin de France Astérie Syrah 2016 - 11,90 €

Le nom de la cuvée évoque le type de sol calcaire ot les vignes de
syrah ont pris racine. Méme loin de ses terres d’élection, ce cépage
exprime toujours un caractere trés séducteur entre notes florales,
épicées, vanillées et rondeur suave.

Bons accords : roti de beeuf au poivre, curry d’agneau,

ossau-iraty.

AN E
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ROUGE

Vin de France Sélection Antoine Diirrbach Cabernet-Saunvignon
Syrah 2016 - 9,90 €

Etre un simple vin de France permet 2 Antoine Diirrbach
de donner une part de 55% au cabernet-sauvignon.
Son duo avec la syrah donne un vin ou la puissance,
la souplesse et la fraicheur jouent en totale harmonie.
Prét a boire, il peut aussi se garder.

Bons accords : aubergines farcies, beeuf aux olives, magret

de canard aux épices.

ROUGE

Vin de France Les Mullaudiéres bio 2016 - 6,50 €

Clest un rouge résolument désaltérant. Il décline le registre du
fruit rouge bien mr et du réglisse avec générosité mais adopte
en méme temps un style léger, frais. Il est bio et vinifié sans
soufre. Servi légérement rafraichi, il accompagne en souplesse
les plats inventifs ou classiques.

Bons accords : tatakis de thon, filet mignon au chorizo, paélla.

ROUGE

Vin de France La Winerie Parisienne Héritage 2015 - 10,90 €
Vinifié et élevé en banlieue parisienne, ce vin assemble 80% de
merlot et 20% de syrah. Les cépages viennent chacun d’une région
différente. Le merlot apporte la souplesse, le caractere juteux et
fruité. La syrah ajoute de la complexité, de la rondeur, de I'éclat.
Cet assemblage permet au vin d’exprimer un équilibre entre
gourmandise et fraicheur trés séduisant, bien dans le profil des vins
souples et digestes dans I'air du temps.

Bons accords : moussaka, viandes grillées, fondant au chocolat
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AOC Alsace Riesling Clos Chateau Isenbourg

Les Tommeries 2010 - 9,50 €

Le temps amplifie le caractere minéral des rieslings. Grace
A cette bouteille, inutile de patienter pour vérifier : le vin
a déja acquis une maturité idéale. Issu d’un grand millésime
alsacien, il livre avec délicatesse des sensations minérales,
citronnées et mentholées. Un riesling d’amateur.

Bons accords : jarret de porc, blanquette de lotte a la citronnelle.

BOURGOGNE

AOC Bourgogne Aligoté Jean-Claude Boisset 2014 - 9,90 €

Au royaume des blancs bourguignons, I'aligoté n’a pas le prestige
du chardonnay. Ce vin réussit 2 démontrer le potentiel du cépage
pour donner des vins ayant de la matiere et de la complexité entre
notes citronnées et fumées. Un élevage précis souligne sa rondeur.
I est labellisé bio. La créme de cassis n’est pas pour lui.

Bons accords : gougeres au comté, poulet au sésame, quenelles
de volailles.
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BOURGOGNE

AOP Micon Milly-Lamartine Montagne de Cra

Domaine de la Rochette 2016 - 10,50 €

Il est signé d’'un domaine réputé du sud de la Bourgogne.
Un terroir 2400m d’altitude et un sol trés calcaire completentle CV
de ce vin bien né. Au nez, il exprime des notes de fleurs blanches
et de pain grillé. En bouche, il a du gras et cette pointe d’opulence
typique des vins du maconnais. Un Bourgogne chic a prix doux.
Bons accords : espadon grillé sauce cApres et citron, andouillette,

quiche aux poireaux.

BOURGOGNE

AOC Saint-Romain Chiteau de Melin

Sous le Chateau blanc 2015 - 18,90 €

Parmi les appellations de la Cote de Beaune, les blancs
de Saint-Romain brillent par leur éclatante minéralité.
Elle est bien au rendez-vous dans ce Bourgogne d’un séduisant
classicisme. Sa précision aromatique et sa finale saline
contribuent aussi a sa distinction. Un vin 4 boire ou a garder.
Bons accords : ceufs pochés au bacon, sole meuniere, blanquette

de veau.

LOIRE

AOC Montlouis-sur-Loire - Complices de Loire

La Grande Parcelle 2015 - 8,50 €

Le cépage chenin peut étre austére. Mais dans ce vin
il s'exprime en mode gourmand. Une fermentation et un
élevage en barriques lui ont donné du gras. Une petite pointe
de douceur lui confére un c6té acidulé. Méme les convives peu
amateurs de blancs pourront lapprécier.

Bons accords : salade d’endives au saumon, sushis, poulet au

citron, couscous aux légumes.

LOIRE

AOC Coteaux-du-giennois Florian Roblin Maimbray 2016 - 11,20 €
Cette appellation du Centre-Loire est méconnue. Trés proches,
Sancerre et Pouilly-Fumé lui font de I'ombre. Des vignerons
comme Florian Roblin lilluminent. Son vin issu du cépage
sauvignon adopte un style ciselé plutdt que démonstratif,
avec des notes florales délicates et une finale éclatante.

Bons accords : apéritif, bricks au crabe, moules mariniéres,

crottin de chavignol.
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AOP Touraine Rouge Baiser 2015 - 4,90 €

Du fruit et rien que du fruit, ce pourrait étre la devise
de ce vin. Il est résolument gourmand et vif, comme savent
I'étre les vins issus du cépage gamay. Cest un rouge a servir
légerement frais pour désaltérer les copains. La convivialité est
sa seconde nature. Il s’adapte A toutes sortes de plats.

Bons accords : viandes grillées, saucisse lentilles, tartines

de rillettes, hachis parmentier.

BOURGOGNE

AOP Cote-de-Beaune-villages

Maison Joseph Drouhin 2014 - 17,90 €

C’est un Bourgogne taillé pour les repas festifs. Un élevage élégant
souligne sa finesse aromatique et lui confere une agréable rondeur.
11 déroule ses ardmes de fruits rouges et d’épices avec aisance et
persistance. Il est & marier avec des mets de qualité cuisinés sans
complications.

Bons accords : cote de beeuf, grenadins de veau aux

champignons, soumaintrain.
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BORDEAUX

AOP Bordeaux supérieur

Les ballades de Xavier et Nicolas 2016 - 7,50 €

Xavier Amirault et Nicolas Grosbois, vignerons de Loire, fins
connaisseurs du cabernet-franc se sont lancés le défi de vinifier

du merlot en terres bordelaises. Leur vin a de la gourmandise
avec des notes de fruits rouges et de zan. Sa fraicheur mentholée
contribue aussi 4 son caractére gouleyant. Il est certifié bio.

Bons accords : falafels, travers de porc marinés, lapin aux

pruncaux.

BORDEAUX

AOC Cotes-de-Bourg Pierre-Henri Cosyns

Le fruité 2015 - 11,95 €

Son nom de cuvée indique clairement l'option prise : tout
mettre en ceuvre pour libérer 'expression fruitée du raisin.
Les vignes sont cultivées en bio. Le vin est élevé uniquement
en cuve, pas en barrique. Il est sans soufre ajouté. En bouche,
il donne la sensation de croquer dans un fruit mar et désaltérant.
I1a du peps.

Bons accords : cdtes d’agneau grillées, tomates farcies,

salade d’épeautre.

BORDEAUX

AOP Castillon-Cotes-de-Bordeaux

Clos Puy Arnaud 2014 - 24,50 €

Ce vin concentré aux tanins de velours a de la classe.
On vy sent la maturité du raisin gage de volupté. Grice A une
grande maitrise de la vinification et de I'élevage, il a la capacité
d’étre trés intense sans lasser le palais.

Bons accords : gigot d’agneau, tournedos, canard réti laqué,

ratatouille.

BORDEAUX

AOP Fronsac Haut-Carles 2008 - 28,90 €

Atteindre presque 10 ans d’Age n’a pas entamé son éclat. Le nez
exhale les fruits rouges mfirs et le cacao. La bouche est concentrée,
ample, volumineuse avec des tanins bien structurés mais affinés
par les années. Le merlot y fait triompher sa rondeur, secondé
par une pointe de cabernet-Franc et de malbec. Il se savoure
des maintenant mais peut aussi patienter.

Bons accords : cepes farcis, roti de beeuf, cailles, dinde aux

marrons, risotto milanaise, mimolette.
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DES VINS
EN ROUGE
2017

PORTUGAL

DOC Vinho Regional Alentejano Zebro 2015 - 7,90 €

Un vin pour découvrir que le Portugal est un autre pays
du vin, non limit¢ au Porto. Celui-ci vient du sud du pays,
de sols granitiques et de vignes cultivées en bio. Il a la générosité
des vins solaires avec des tanins enrobés dans la matiere du vin.
Sa finale dynamique ouvre 'appétit.

Bons accords : confit de porc, boulettes de beeuf a la tomate,

grillades au romarin.

RHONE

AOC cotes-du-rhone-villages-Laudun rouge

Domaine Pelaquié 2016 - 6,50 €

Option souplesse et gourmandise, avec ce vin délivrant
d’intenses notes de fruits rouges et une pointe de réglisse.
Ses tanins sont tout doux. II est signé d’'un domaine familial
implanté dans la région depuis le 16° siecle. Son prix comme
son style franc en font un vin trés accessible.

Bons accords : terrine, veau orloff, brochettes de boeuf,

burger de canard.

LANGUEDOC

AOP Languedoc-Gres de Montpellier rouge

Mas de Lunés E6-G 2014 - 7,50 €

Implantées au cceur d’un paysage de garrigue, les vignes
du Mas de Lungs ont toujours été cultivées de fagon traditionnelle,
sans intrants chimiques. Un choix reconnu par une certification
bio. Il exprime un profil méditerranéen avec des notes de fruits
mirs et de garrigue.

Bons accords : chili con carne, gibier, tajine de poulet.
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LANGUEDOC

IGP Oc Pinot Noir Comme une évidence 2015 - 9,50 €

Avec ce vin né dans '’Aude, le célebre cépage bourguignon, prend
I'accent du sud. Notes de fruits mirs et d’épices évoquent son
origine solaire. En bouche, le vin se montre fruité et croquant
avec de légeres notes boisées gérées avec finesse. Il est évident
qu'il a des atouts pour plaire !

Bons accords : licu noir aux épices, travers de porc marinés,

mont d’or.

LANGUEDOC

AOC Corbieres-Boutenac Le Hameaux des Ollieux

Les Aspres 2015 - 11,90 €

Reconnu cru en 2005, le terroir de Boutenac fait partie de Iélite
du Languedoc. Les vins y puisent la faculté d’étre puissants
et équilibrés avec des tanins soyeux comme celui-ci.
Le carignan, cépage typique du coin, donne le ton de la cuvée
en apportant sa générosité et sa profondeur.

Bons accords: filet mignon au chorizo, canard aux olives, faisan.

BOURGOGNE

AOP Hautes-Cotes-de-Beaune Maison Rougeot

Pere & fils 2015 - 10,90 €

Le pinot noir fait son grand numéro de charme. Le nez
parfumé « pinote » agréablement. En bouche, le vin réalise une
combinaison gagnante entre petite structure, tanins ronds, fruit
croquant et fraicheur. Un vin parfait pour s’initier au plaisir des
Bourgognes rouges.

Bons accords : pAté en crolte, pintade rotie, jambon cru,

cantal jeune.
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PROVENCE

AOP Cote-de-Provence

Domaine du Deffend Neuf 2016 - 6,90 €

Un ros¢ comme celui-ci gagne sa place hors de l'été
en alliant intensit¢ gourmande et fraicheur tonique. Il exhale
le pamplemousse, le litchi, le bourgeon de cassis. En bouche
il est savoureux et élégant. Les vignes de ce domaine familial sont
conduites en agriculture biologique.

Bons accords : cote de boeuf, calamars 2 la plancha, fenouil confit.
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EMAMPAGHE

LoMBARD

CHAMPAGNE

AOP Champagne Lombard brut nature grand cru - 28,50 €

Cette maison champenoise familiale basée 4 Epernay pratique
des longs vieillissements en cave afin d’élaborer des champagnes
peu ou pas dosés. La lente maturation est I'un des secrets
de cette cuvée brut nature charnue, délivrant des notes persistantes
de fruits blancs. Clest le champagne de tout un repas,
de Papéritif au dessert.

Bons accords : volaille de Bresse, cote de veau aux morilles,

parmesan, tarte poires et amandes.

ITALIE

DOC Prosecco Treviso Frizzante Frassinelli - 9,50 €

Cet effervescent italien mérite d’étre savouré nature plutdt que
dans un spritz, le cocktail ayant rendu le prosecco populaire.
Ses bulles fines fondent avec raffinement sur le palais. Ses notes
florales sont délicates. Sa pointe de sucre en finale est subtile.
Sa douce effervescence lui vaut la qualification de « frizzante »
etnon de « spumante ».

Bons accords : bouchées avocat-crevettes, tartine de créme

d’artichaut et Parme, antipasti.
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CONTACTS PRESSE RETROUVEZ L'ENSEMBLE

AGENCE VIANOVA DES IMAGES DE CE DOSSIER SUR :
Véronique Delfau HTTP://MONOPRIX-PRESSE.COM
veronique.delfau@uianova-rp.com MOT DE PASSE : MONOPRIX

0153322833

Marion Effray

effray @uianova-rp.com

0153322846




